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Speisen
„Beikost & Kleinkram”
Deftiger Erbsen-Kartoffel Eintopf 20,25	   6,90

Deftiger Erbsen-Kartoffel Eintopf mit Mettenden 1,20,25 	   8,40  

Süßkartoffelfritten mit Schnittlauchcreme 18,25	   6,20

Butterspätzle 12,14,18	   4,80  

Kartoffelstampf getrüffelt 18	   5,40

Röstkartoffeln	   4,80   

Beilagensalat mit Apfel-Senfdressing 21,25	   5,20   

Kleiner Rote Bete Salat mit Berglinsen 21,25	   5,40 

Kleiner Karottensalat mit Kernen & Sprossen 21,25	   4,90  

Schnittlauchcreme mit Landbrot 12,18,25 	   4,50

Würzige Dattelcreme mit Landbrot 12,25 	   5,40

Spundekäs`mit Minibrezlen 12,18	   6,90

„Da haben wir den Salat”
Hendl 21,25  	 18,90
gebratene Hähnchenbruststreifen & Schwammerln,  
Rote Bete Salat, Linsen, Dunstapfel, geröstete Kürbiskerne

Aus´m Beet 25,21	 13,90  
Rote Bete Salat, Dunstapfel, Linsen, geröstete Kürbiskerne,  
gebratene Schwammerln

Meenzer Käse-Wurstsalat mit Röstkartoffeln 1,9,18,21,25 	 14,90  
Fleischwurst, geriebener Käse, rote Zwiebel

Winterquiche 12,14,18,21,25  	 14,50  
mit Kürbis, Schafskäse & buntem Salat

Gebratener Ziegenkäse 18,21,25,19a,b,c,d 	 18,50  
Rotweinbirne & bunter Salat mit Nüssen

V GFLFVegetarisch            Laktosefrei            GlutenfreiVegan
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„Mit Fleisch“
Das Schnitzel 12,14	 16,90
„Wiener Art“ vom Schwein mit Röstkartoffeln
+ Preiselbeeren 	   1,00
+ Pilzrahmsauce 18,20,,25 	   3,50
+ Schmorzwiebeln 20,25	   2,50

Das Schnitzel 12,14 Seniorenportion 	 13,90

Wiener Schnitzel 12,14	 27,90	
aus dem Kalbsrücken, mit Zitrone,  
Preiselbeeren, Kapern, Sardelle & Röstkartoffeln

Unser Hackstück 12,14,12b,18,20,21,25	 16,90
Hacksteak mit Büble-Biersauce, Schmorzwiebeln  
& Butterspätzle 		   

Auf die Backe 20,25,18	 28,90 
Ochsenbacke in Spätburgundersauce,  
buntes Gemüse & getrüffelter Kartoffelstampf

Hirschragout 12,18,17,20,25	 27,90	
in schokoladiger-Gewürzsauce, buntes Gemüse &  
Butterspätzle 

Wildbratwurst 160g 18,1,20,25,12b 	 15,40
Preiselbeersauce, gebratene Schwammerln &
getrüffelter Kartoffelstampf

Gebratene Maishähnchenbrust 12,18,14,20,25	 27,90
Jus, Rahmwirsing & Gnocchi 

Gegrilltes Kalbsrückensteakt 180g 20,25,18	 31,50
Spätburgundersauce, Schmorzwiebel, buntes Gemüse & 
Röstkartoffeln

„Mit Fisch“
Gebratene Edelfische 12,18,15,21,25	 25,00
Körnige Senfsauce, buntes Gemüse & Röstkartoffeln
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Rotwein
Cuvée Blackprint 25 0,75 l	 35,90
trocken, Markus Schneider, Ellerstadt, Pfalz 

St. Laurent 25 0,75 l 	 25,90
trocken, QbA, Weingut Bischel, Appenheim, Rheinhessen 

„Der kleine Francois“ 25 0,75 l	 28,90
trocken, Weingut Braunewell, Essenheim, Rheinhessen

Cuvée GS Réserve 25 0,75l	 34,90
trocken, Weingut Gutzler, Gundheim, Rheinhessen

Bitte beachten Sie unsere Weinempfehlungen.

Schaumweine
Sekt Hausmarke, trocken, Goldhand, Mainz 0,75 l 43 0,75 l	24,00

Sekt Hausmarke, trocken, Goldhand, Mainz 0,10 l		    4,90

Pinot Brut Sekt, Cuveé, Menger Krug 0,75 l 	   36,00

Schaumweinmischgetränk
Aperol Spritz 5,11 Aperol, Prosecco, Orange, Soda	     8,20

Spirituosen 2 cl 
Averna	  	  3,20

Jägermeister 	  	  3,20

Schlitzer Destillerie:
Himbeergeist/Obstbrand/ Williams Christ Birne/	     3,50 
Mirabellenbrand/Kirschbrand/Milde Zwetschge

Mutter´s Bester Tropfen, Kräuterbitter, Mainz 	     3,20

Voll auf die Nuss, Mainz 	     3,50
     
weitere Spirituosen auf Anfrage ...

Soweit nicht anders gekennzeichnet sind alle Weine Deutsche Qualitätsweine und enthalten Sulfite.

„Ich will kein Fleisch”
Knödeltopf 18,20,25			 17,50 
Rote Bete-Kartoffelknödel, Käsesauce &  
gebratene Schwammerln	

Kasspatzen 12,14,18,20,21,25	 16,90  
Spätzle, würziger Bergkäse  
& Schmorzwiebeln

Kürbis & Gnocchi 20,12,25	 17,90  
fruchtige Tomatensauce, Salbei

„Berg-Zwerg” (nur für Kinder)

Das kleine Schnitzel 12,14	    9,50
„Wiener Art” vom Schwein mit Röstkartoffel

Gnocchi mit fruchtiger Tomatensauce 20,25                                                                7,50 
 

„Naschkatze”
Veganer Brownie 25,12,17	    7,90  
mit Rotweinbirne & Vanilleschaum	

Des Kaisers Schmarrn 12,14,18,19a,25	    8,00  
Kaiserschmarrn mit Zwetchgenröster & Topfencreme	
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Bei Änderungswünschen bei 
den Gerichten Aufpreis  € 1,00



Heißgetränke
Espresso10 	 2,30

Espresso Macchiato10 	 2,60

Espresso doppio10 	 3,30 

Kaffee10	 2,80

Cappuccino10	 3,60

Tee 	   2,60
Darjeeling, Earl Grey, Rooibos Vanilla, Kräuter,
Früchte, Kamille, Pfefferminze, Grüner Tee

Gastzugang Internet:
Bergschoen-MZ 

Passwort: Bergschoen20!(



Nicht alkoholische Getränke
Flaschenbiere alkoholfrei
Clausthaler extra herb	12b 0,33 l				    3,50

Braumeisters Kraftmalz  0,33 l	 			   3,30

Schöfferhofer alkoholfreies Weizen12b 0,50 l 		  4,80

Pepsi-Cola4,5,10, Pepsi-Cola light4,5,10,				    2,80

Pepsi-Cola max4,5,10, Mirinda4,5,10 , 7up 4,5,10 0,20 l				  

Schwipp-Schwapp 5,10 0,30 l					     3,30

Selters classic 0,25 l						      2,60

Selters naturell 0,25 l	 					     2,60

Selters leicht/classic/naturell 0,75 l			   6,90

Granini Fruchtsaftschorle/-nektar 0,30 l			   3,60
Apfel, Orange, Rhabarber, rote Traube, 
Maracuja-Nektar, Johannisbeer-Nektar

Granini Fruchtsaft/-nektar 0,30 l				    3,80
Apfel, Orange, Rhabarber, rote Traube, 
Maracuja-Nektar, Johannisbeer-Nektar



„Mit Fleisch“
Das Schnitzel 12,14	 16,90
„Wiener Art“ vom Schwein mit Röstkartoffeln
+ Preiselbeeren 	   1,00
+ Pilzrahmsauce 18,20,,25 	   3,50
+ Schmorzwiebeln 20,25	   2,50

Das Schnitzel 12,14 Seniorenportion 	 13,90

Wiener Schnitzel 12,14	 27,90	
aus dem Kalbsrücken, mit Zitrone,  
Preiselbeeren, Kapern, Sardelle & Röstkartoffeln

Unser Hackstück 12,14,12b,18,20,21,25	 16,90
Hacksteak mit Büble-Biersauce, Schmorzwiebeln  
& Butterspätzle 		   

Auf die Backe 20,25,18	 28,90 
Ochsenbacke in Spätburgundersauce,  
buntes Gemüse & getrüffelter Kartoffelstampf

Hirschragout 12,18,17,20,25	 27,90	
in schokoladiger-Gewürzsauce, buntes Gemüse &  
Butterspätzle 

Wildbratwurst 160g 18,1,20,25,12b 	 15,40
Preiselbeersauce, gebratene Schwammerln &
getrüffelter Kartoffelstampf

Gebratene Maishähnchenbrust 12,18,14,20,25	 27,90
Jus, Rahmwirsing & Gnocchi 

Gegrilltes Kalbsrückensteakt 180g 20,25,18	 31,50
Spätburgundersauce, Schmorzwiebel, buntes Gemüse & 
Röstkartoffeln

„Mit Fisch“
Gebratene Edelfische 12,18,15,21,25	 25,00
Körnige Senfsauce, buntes Gemüse & Röstkartoffeln

			 

Alkoholische Getränke
Fassbiere
Radeberger Pilsner 12b 0,30 l	 3,50

Radeberger Pilsner 12b  0,50 l	 4,80

Allgäuer Büble Bayrisch Hell 12b  0,30 l	 3,50

Allgäuer Büble Bayrisch Hell 12b 0,50 l	 4,80

Allgäuer Büble Edelweissbier (Weizen) 12b 0,50 l	 4,80

Binding naturtrüb 12b 0,50 l 	 4,90

„The Brale“ brown ale, Craft Bier 12b 0,30 l 	 4,90

Alle gezapften Biere sind auch als Radler oder Colabier erhältlich.



Weine
Offene Weine 

Weißwein
Riesling 25  0,20 l			  5,20
trocken, Weingut Braunewell, Essenheim, Rheinhessen

Grüner Silvaner 25 0,20 l	 5,20
trocken, Weingut Bischel, Appenheim, Rheinhessen

Sauvignon Blanc 25  0,20 l 	 6,20
trocken, Weingut Braunewell, Essenheim, Rheinhessen

Grauer Burgunder 25  0,20 l	 4,90
feinherb, Weingut Horter, Köngernheim, Rheinhessen	

Grauer Burgunder 25  0,20 l	 5,90
trocken, Weingut Fleischer, Mainz, Rheinhessen	

Chardonnay classic 25  0,20 l	 5,90
feinherb, Weingut Lemb-Becker, Mainz, Rheinhessen

Weisser Burgunder 25  0,20 l	 6,90
trocken, Weingut Gutzler Gundheim Rheinhessen
	
Rosé 
Schwarzriesling Rosé 25  0,20 l	 5,80
feinherb, Weingut Fleischer, Mainz, Rheinhessen

Rotwein 
Dornfelder 25  0,20 l	 6,60
trocken, Winzergen. Weinbiet, Mußbach, Pfalz			 

Cuvée Rouge 25  0,20 l	 6,80
Cep du Soleil IGP, Languedoc / Frankreich

Spätburgunder 25  0,20 l	 5,90
trocken, Weingut Braunewell, Essenheim, Rheinhessen



Weine
Offene Weine 

Weißwein
Riesling 25  0,20 l			  5,20
trocken, Weingut Braunewell, Essenheim, Rheinhessen

Grüner Silvaner 25 0,20 l	 5,20
trocken, Weingut Bischel, Appenheim, Rheinhessen

Sauvignon Blanc 25  0,20 l 	 6,20
trocken, Weingut Braunewell, Essenheim, Rheinhessen

Grauer Burgunder 25  0,20 l	 4,90
feinherb, Weingut Horter, Köngernheim, Rheinhessen	

Grauer Burgunder 25  0,20 l	 5,90
trocken, Weingut Fleischer, Mainz, Rheinhessen	

Chardonnay classic 25  0,20 l	 5,90
feinherb, Weingut Lemb-Becker, Mainz, Rheinhessen

Weisser Burgunder 25  0,20 l	 6,90
trocken, Weingut Gutzler Gundheim Rheinhessen
	
Rosé 
Schwarzriesling Rosé 25  0,20 l	 5,80
feinherb, Weingut Fleischer, Mainz, Rheinhessen

Rotwein 
Dornfelder 25  0,20 l	 6,60
trocken, Winzergen. Weinbiet, Mußbach, Pfalz			 

Cuvée Rouge 25  0,20 l	 6,80
Cep du Soleil IGP, Languedoc / Frankreich

Spätburgunder 25  0,20 l	 5,90
trocken, Weingut Braunewell, Essenheim, Rheinhessen

Schorlen
Weißweinschorle 25  0,20 l 	   3,20
Weißweinschorle 25  0,40 l 		    4,90
Roséschorle 25  0,20 l 	   3,50
Roséschorle 25  0,40 l 		    5,20

Apfelweinschorle 25  0,40 l		   4,60
Apfelwein 25  0,40 l		   4,60

Flaschenweine

Weißwein
Riesling „Gelblack“ VDP Gutswein 25  0,75 l 	 36,90
trocken, Weingut Schloss Johannisberg, Rheingau

Weißburgunder 0,75l 	 26,90
trocken, Weingut Kühling-Gillot & Battenfeld Spanier,  
Bodenheim, Rheinhessen QbA

Sauvignon Blanc Gutswein 25  0,75 l 	 22,90
trocken, Weingut Bischel, Appenheim, Rheinhessen

Grauer Burgunder „Teufelspfad“ 25  0,75 l 	 39,00
trocken, Weingut Braunewell, Essenheim, Rheinhessen

Chardonnay „Pastorenstück“ 25 0,75 l 	 24,90
trocken, Weingut Metzger, Grünstadt, Pfalz

		 	

Rosé 
„Im Namen des Rosé“ 25  0,75 l	 26,90
trocken, Weingut Braunewell-Dinter, Essenheim, Rheinhessen



Rotwein
Cuvée Blackprint 25 0,75 l	 35,90
trocken, Markus Schneider, Ellerstadt, Pfalz 

St. Laurent 25 0,75 l 	 25,90
trocken, QbA, Weingut Bischel, Appenheim, Rheinhessen 

„Der kleine Francois“ 25 0,75 l	 28,90
trocken, Weingut Braunewell, Essenheim, Rheinhessen

Cuvée GS Réserve 25 0,75l	 34,90
trocken, Weingut Gutzler, Gundheim, Rheinhessen

Bitte beachten Sie unsere Weinempfehlungen.

Schaumweine
Sekt Hausmarke, trocken, Goldhand, Mainz 0,75 l 43 0,75 l	24,00

Sekt Hausmarke, trocken, Goldhand, Mainz 0,10 l		    4,90

Pinot Brut Sekt, Cuveé, Menger Krug 0,75 l 	   36,00

Schaumweinmischgetränk
Aperol Spritz 5,11 Aperol, Prosecco, Orange, Soda	     8,20

Spirituosen 2 cl 
Averna	  	  3,20

Jägermeister 	  	  3,20

Schlitzer Destillerie:
Himbeergeist/Obstbrand/ Williams Christ Birne/	     3,50 
Mirabellenbrand/Kirschbrand/Milde Zwetschge

Mutter´s Bester Tropfen, Kräuterbitter, Mainz 	     3,20

Voll auf die Nuss, Mainz 	     3,50
     
weitere Spirituosen auf Anfrage ...

Soweit nicht anders gekennzeichnet sind alle Weine Deutsche Qualitätsweine und enthalten Sulfite.



Telefon 06131.2504600

hallo@bergschoen-mainz.de� | www.mein-bergschön.de

Zusatzstoffe:1 mit Konservierungsstoffen/Nitrit Pökelsalz, 2 mit Antioxidationsmittel, 3 mit Geschmacks-
verstärker, 4 mit Süßungsmittel(n)/kann bei übermäßigem Verzehr abführend Wirken, 5 mit Farbstoff,  
6 geschwefelt ,7 gewachst, 8 geschwärzt, 9 mit Phosphat, 10 koffeinhaltig, 11 chininhaltig  
Allergene: 12 Gluten/Weizen, 12a Roggen,12b Gerste, 12C Hafer, 12D Dinkel, 12E Kamut, 13 Krebstiere, 
14 Eier, 15 Fisch, 16 Erdnüsse, 17 Soja, 18 Milch und Laktose, 19a Nüsse/Mandeln, 19b Haselnuss,  
19c Walnüsse, 19d Cashewnüsse, 19e Pekannüsse, 19f Paranüsse, 19g Pistazien, 19h Macadamia Nuss, 
19i Queenslandnüsse, 20 Sellerie, 21 Senf, 22 Sesam, 23 Weichtiere, 24 Lupinen, 25 Sulfite




